


КОГДА ОТДЫХ
НЕОБХОДИМ 
КАК ВОЗДУХ

Добро пожаловать в гостевой дом Wind Lake!

Наш дом стоит там, где ветер встречается с водой, а Байкал 
звучит особенно глубоко и спокойно. Мы создавали его как 

пространство тишины, простоты и искреннего уюта — место, 
где можно замедлиться, услышать себя и насладиться 

настоящим сибирским воздухом. 
 

Пусть Ваше время здесь будет наполнено светом, вкусными 
открытиями и тёплыми разговорами. Мы рады стать частью 

Вашего отдыха и сделаем всё, чтобы он был лёгким 
и гармоничным. 

 
На следующих страницах — важная информация об услугах 

и правилах проживания. Если Вам понадобится помощь 
или совет, пожалуйста, обратитесь к нам. Мы рядом и будем 

рады позаботиться о Вас.

Администратор: +7 914 905-62-00 или 100. с 8:00 до 22:00
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ПРАВИЛА
БЕЗОПАСНОСТИ

Wind Lake — это место покоя и заботы. 
Ваша безопасность для нас так же важна, 

как комфорт и уют. 
 

Байкал — живая стихия, и мы заранее подготовились 
к возможным ситуациям. Пожалуйста, уделите 

несколько минут правилам безопасности — 
это позволит сохранить спокойствие и быстро 

сориентироваться при необходимости.

КАК С НАМИ СВЯЗАТЬСЯ

АДРЕСРАБОТАЕМ ДЛЯ ВАС

РЕСЕПШН РЕСТОРАН

САЙТ

ЧТО МЫ МОЖЕМ ДЛЯ ВАС СДЕЛАТЬ

112 102 103 104
ВАЖНЫЕ ТЕЛЕФОНЫ

Регистрация и обслуживание: 
с 8.00 до 22.00 

Ресторан: с 8:00 до 22:00 
(кухня до 21:30).

Иркутская область, 
пос. Большое Голоустное, 
ул. 2-я Рейдовая, д. 12

Бесплатные услуги:

•	   Вызов скорой помощи, такси.
•	   Побудка к определенному      
•	   времени.
•	   Доставка корреспонденции 
        в номер.
•	   Хранение багажа.
•	   Заказ столиков в ресторане.

Платные дополнительные услуги:

•	  Трансфер.
•	  Заказ экскурсий, туров.
•	  Бронирование билетов.
•	  Услуги бизнес-центра
       (распечатка, ксерокс и др.).
•	  Иные услуги по запросу.

*Стоимость уточняйте 
у администратора (тел. 100).

Пожарная служба
Скорая помощь
МЧС

Полиция Скорая 
помощь

Аварийная
газовая
служба

ПОЧТА

+7 914 905-62-00 
или 100
с 8:00 до 22:00

+7 950 066 01 20

 wind.lake.baikal@yandex.ru

windlake.ru
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ПРАВИЛА БЕЗОПАСНОСТИ ПРИ ЗЕМЛЕТРЯСЕНИИ

Настоящие правила разработаны в соответствии с рекомендациями Министерства 
Российской Федерации по делам гражданской обороны, чрезвычайным ситуациям 
и ликвидации последствий стихийных бедствий (МЧС России) и обязательны для 
исполнения всеми гостями и персоналом гостевого дома «Wind Lake» в целях 
обеспечения безопасности жизни и здоровья.

      Действия при первых признаках землетрясения
(сотрясения, колебания пола и стен, гул):
•	 Сохраняйте спокойствие, не поддавайтесь панике.
•	 Немедленно покиньте номер: возьмите с собой документы, телефон, одежду.
•	 Быстро, но без давки, покиньте здание через основные или запасные выходы.
•	 Отойдите на открытое безопасное место (площадь, удаленная от зданий 
      и линий электропередач).

      Если вы не успеваете покинуть здание:
•	 Укройтесь в безопасном месте внутри помещения:
•	 Встаньте в проеме внутренней двери.
•	 Укройтесь под крепким столом, кроватью, вблизи несущих стен или колонн.
•	 Держитесь подальше от окон, наружных стен, стеклянных перегородок, зеркал, 

тяжелой мебели и неукрепленных приборов (холодильников, телевизоров).
•	 Защитите голову и лицо руками, одеждой, подушкой.
•     Не пользуйтесь лифтами.

      После окончания сильных толчков:
•	 Внимательно осмотритесь. Будьте осторожны, возможны падения 
•	 предметов, обрывы электропроводов, утечка газа.
•	 Покиньте здание, прикрыв голову, проверив путь на безопасность.
•	 Следуйте указаниям администрации и персонала гостевого дома.
•	 Будьте готовы к повторным толчкам (афтершокам).

      Запрещается во время землетрясения:
•	 Пользоваться открытым огнем (спички, зажигалки).
•	 Бегать по лестницам и коридорам, создавая панику.
•	 Прыгать из окон или с балконов.
•	 Останавливаться под балконами, карнизами, вблизи высоких сооружений.

Администрация гостевого дома «Wind Lake» проводит регулярные инструктажи 
персонала по действиям в чрезвычайных ситуациях. 
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КАК ДЕЙСТВОВАТЬ ВО ВРЕМЯ ЗЕМЛЕТРЕСЕНИЯ

Оцените обстановку. Спрячьтесь 
под опору.

Держитесь 
рядом.

Воспользуйтесь 
лестницей.

Не пользуйтесь 
огнем.

Находясь в машине. 
Не выходите из нее.

1 2 3

4 5 6

Ранний заезд до 14:00 возможен при наличии свободных номеров 
(завтрак оплачивается дополнительно, 1200 руб.).
       Поздний выезд:
•	 до 6 часов после 12:00 – 30% от стоимости суток 
•	 от 6 до 12 часов – 50% стоимости суток.
•	 более 12 часов – полная стоимость суток.

Дети до 6 лет – бесплатно, без предоставления отдельного места
(1 взрослый + 1 ребенок).
Дети старше 6 лет – дополнительное место, стоимость 2200 руб./сутки 
(завтрак включен).

ОСНОВНЫЕ ПРАВИЛА ПРОЖИВАНИЯ

ЗАСЕЛЕНИЕ И ВЫСЕЛЕНИЕ

РАННИЙ ЗАЕЗД/ПОЗДНИЙ ВЫЕЗД

ПРОЖИВАНИЕ ДЕТЕЙ

ЗАВТРАК

ВАЖНЫЕ ПРАВИЛА

ПОРЧА ИМУЩЕСТВА

•	 Заселение: с 14:00 (местное время, г. Иркутск).
•	 Выселение: до 12:00 (местное время, г. Иркутск).
•	 Расчетный час: 12:00. Оплата взимается за полные сутки.

•	 Включен в стоимость проживания со второго дня.
•	 Подается в формате шведского стола с 08:00 до 11:00 (от 14 человек).
•	 Возможно предоставление завтрака «на вынос» (ланч-бокс) по 

предварительной заявке.

•	 Курение в здании и на территории запрещено. 
      Кроме специально отведенных мест.
•	 Тихий час с 23:00 до 08:00.
•	 Посетители допускаются в номер с 08:00 до 23:00. 
•	 После 23:00 посетитель обязан зарегистрироваться и оплатить размещение.
•	 Ответственность за ценные вещи, оставленные в номере, 
      администрация не несет. Используйте сейф на ресепшн.
•	 Запрещено хранить в номере оружие, легковоспламеняющиеся, 

взрывоопасные и токсичные вещества.
•	 Мини-бар пополняется ежедневно, стоимость списанных 
      продуктов включается в счет.

За порчу или утерю имущества отеля с Гостя взимается компенсация согласно  
утвержденному прейскуранту. Во всех случаях составляется акт.
Книга отзывов и предложений находится у администратора 
и предоставляется по первому требованию.
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РЕСТОРАН

В этом разделе представлены авторские блюда шеф-
повара Дениса Леханова — современное прочтение 
сибирской кухни с акцентом на локальные продукты. 

 
Мы будем рады видеть Вас в ресторане Wind Lake 
на первом этаже, где Вы сможете открыть для себя 

вкус Байкала в изысканной подаче.

КАК ДЕЙСТВОВАТЬ ВО ВРЕМЯ ЗАВАЛА

Окажите себе первую 
помощь, осмотритесь 
и попытайтесь найти 

выход.

Определите 
своё положение, 
прислушайтесь 
и подайте голос.

Если выход узкий — 
расслабьтесь, 

двигайтесь, прижав 
локти к телу.

Завал — это ситуация, при которой часть здания или помещений оказывается 
заблокированной в результате разрушения конструкций (например, 
при землетрясении или иных чрезвычайных происшествиях). 
В случае обнаружения завала сохраняйте спокойствие и немедленно сообщите 
персоналу гостевого дома о происшествии по телефону или другому доступному 
каналу связи. Не пытайтесь самостоятельно разбирать завал — это может 
быть опасно! Дождитесь помощи сотрудников или спасательных служб 
и следуйте их указаниям. Ваше спокойствие и своевременное сообщение 
о завале помогут быстрее обеспечить безопасность для всех гостей.

Уважаемые гости! Просим Вас соблюдать правила пожарной безопасности.
•	 Не пользуйтесь в номере электронагревательными приборами (кофейниками, 

кипятильниками);
•	 Уходя из номера, не забывайте выключить телевизор, кондиционер, лампы 

освещения;
•	 Не накрывайте включенные лампы предметами из горючего материала;
•	 В гостинице нет курящих номеров. Курение в номере запрещено во всех видах, 

включая: сигареты, электронные сигареты, системы нагревания табака (айкос, 
гло и др.), кальяны, вейпы, а также использование любых других курительных 
приборов и устройств и облагается штрафом (не менее 50% стоимости суток 

за номер);
•	 Недопустимо приносить и хранить в номере пожароопасные вещества 
и материалы;

Планы эвакуации для ознакомления находятся на каждом этаже.

ПРАВИЛА ПОЖАРНОЙ БЕЗОПАСНОСТИ
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Салат с малосолёным омулем
Салат с байкальским малосольным омулем с томатами 
черри и маринованным кабачком кимчи, заправлен 
медово-горчичным соусом.

Салат с копченым ростбифом 
Печёный болгарский перец с листом салата, копченым 
ростбифом и творожным сыром, заправляем соусом на 
мотив «Тоннато» из копченого омуля. Подаётся с запеченным 
кедровым орехом и маринованным ялтинским луком.

Салат с уткой
Копченая груша с листом салата, томатами черри, виноградом 
и утиной грудкой приготовлена с прожаркой RARE, заправлен 
соусом из дикой вишни. Подаётся с запеченным кедровым 
орехом.

Оливье с форелью татаки  
Салат с копченым картофелем, отварной морковью, куриным 
яйцом и бланшированным зеленым горошком, заправленный 
классическим майонезом. Подаётся с мурманской форелью 
татаки под соусом унаги и песто из трав.
 
ГОРЯЧИЕ 

Утиная ножка конфи 
Нежная, тающая утиная ножка под соусом из дикой вишни 
и фисташкой. Подаётся с пастой птитим в креме из лука-порея 
и сыром пармезан.

Строганов из оленины 
Нежная оленина, обжаренная с луком и шампиньонами 
и тушёная в сливках и соусе демиглас. Подаётся 
с картофельным пюре, брусникой, маринованной 
в мицукане на основе яблочного уксуса, запеченным 
кедровым орехом и огурцами сухого посола.

Бефстроганов 
Говядина обжаривается с луком, белыми грибами 
и шампиньонами, тушится в сливках и соусе демиглас. 
Подаётся с картофельным пюре, хрустящим луком 
и огурцами сухого посола.

Стейк Миньон 
Премиальный стейк из тонкой части говяжьей вырезки, 
отличающийся исключительной нежностью, изысканным 
сливочным вкусом и минимальным содержанием жира, 
обжаренный на гриле до прожарки medium. Подаётся 
с грибным соусом, маринованными кабачками кимчи 
и обжаренными томатами черри под соусом песто.

180 гр.

180 гр.

200 гр.

200 гр.

300 гр.

300 гр.

300 гр.

290 гр.

600-

750-

750-

750-

1290-

990-

890-

1590-

СПЕЦИАЛИТЕТЫ

Сагудай из байкальского омуля 
Сагудай из свежего омуля с репчатым луком, заправлен 
маслом подсолнуха, чесночным маслом, солью и чёрным 
свежемолотым перцем. Подаётся с долькой лимона.

Сагудай из форели 
Сагудай из мурманской форели с маринованными кабачками 
кимчи, заправлен маслом подсолнечника, чесночным маслом 
и соевым соусом. Подаётся с долькой лимона и маринованным 
ялтинским луком.

Тартар из говядины 
Нежное филе говядины с маринованными огурцами 
и соусом «Цезарь». Подаётся с картофельными гарликами 
и сыром пармезаном.

Тартар из оленя 
Нежное филе северного оленя, заправ соусом ворчестер 
и солью из можжевельника. Подаётся с брусникой, 
маринованной в мицукане на основе яблочного уксуса, 
дополняем блюдо соусом «Цезарь», запеченным кедровым 
орехом и хрустящим мохом, вымоченным в лесных ягодах.

Рийет из омуля на бриоши  
Рийет — французская закуска, похожая на паштет, с кусочками 
омуля горячего копчения, творожного сыра и фирменного 
соуса с небольшой остринкой. Подаётся на сливочной 
бриоши и фисташкой.

Грузди бочковые со сметаной
Грузди свежего посола, собраны в лесу Большого Голоустного. 
Подаются со сметаной, маринованным ялтинским луком, 
запеченным кедровым орехом и заправляются 
нерафинированным масло.

Сырная тарелка 
Три вида сыра: Пармезан, Дор-блю и «Рафаэлло» из 
творожного сыра с виноградом внутри, присыпаны 
фисташкой. Подаются с цветочным медом, виноградом, 
копченой грушей, фундуком и солеными палочками.
 
САЛАТЫ
 
Салат с куриной грудкой 
Салат на мотив Цезаря, лист салата, свежие томаты черри, 
печены болгарский перец, заправляем авторским соусом 
«Цезарь». Подаётся с куриной грудкой су-вид, маринованная 
в устричном соусе, сыром пармезан и хрустящим луком.

Салат с копченым омулем 
Байкальский салат с омулем горячего копчения, листом 
салата, томатами черри и авторским соусом «Цезарь». 
Подаётся с хрустящим луком фри и сыром пармезан.

180 гр.

160 гр.

180 гр.

100 гр.

140 гр.

190 гр.

260 гр.

180 гр.

170 гр.

800-

890-

650-

700-

650-

890-

990-

550-

600-
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Паста курица грибы

Паста карбонара

Позы

Картофель фри с кетчупом или сырным соусом

Стрипсы с кетчупом или сырным соусом

Сырные палочки с кетчупом или сырным соусом
 
СУПЫ

Уха костровая  
Суп из байкальского омуля с копчёным картофелем, 
обжаренными овощами, лук и морковь, на традиционном 
бульоне с добавлением водки. Подаётся с французской 
булочкой и рийетом из копчёного омуля.

Уха сливочная  
Суп из байкальского омуля с копчёным картофелем, 
обжаренными овощами, лук и морковь, на сливочном бульоне. 
Подаётся с французской булочкой и рийетом из копчёного 
омуля.

Борщ с дикой уткой  
Наваристый ароматный борщ на бульоне из дикой утки. 
Подаётся со сметаной, темным хлебом, домашней горчицей 
и ароматным сальцем.

Солянка мясная
Суп из домашних мясных деликатесов с ароматом копчения. 
Подаётся с опалённой французской булочкой, долькой 
лимона и сметаной.

Суп с мясными митболами 
Суп на говяжьем бульоне с мясными фрикадельками 
и обжаренными овощами, луком и морковью. Подаётся 
с опалённой французской булочкой и сметаной.

Мясные пельмени
Пельмени ручной лепки из говядины и свинины 
в говяжьем бульоне и без бульона. Подаются со сметаной.

Рыбные пельмени
Пельмени ручной лепки с омулем в рыбном бульоне
и без бульона. Подаются со сметаной.

260 гр.

240 гр.

1 шт.

130/30 гр.

130/30 гр.

130/30 гр.

400/70 гр.

400/70 гр.

400/70/
30 гр.

400/40/
30 гр.

420/30 гр.

420/30 гр.

400/70/
20/30 гр.

550-

590-

210-

250-

390-

390-

690-

720-

650-

490-

450-

650-

700-

Тальята из стейка Скерт 
Говяжий стейк из тонкой, длинной и ароматной части 
диафрагмы быка, также известный как «стейк мясника» 
или «стейк мачете». Приготовленный на гриле стейк 
нарезается слайсами и щедро поливается соусом 
на мотив «Тоннато» из копченого омуля. Подаётся с 
обжаренными томатами черри под соусом песто из трав.

Стейк свиной 
Маринованный стейк из свиной шеи, жаренный на 
гриле. Подаётся с обжаренным копченым картофелем, 
маринованным ялтинским луком, кабачком кимчи 
и горным кавказским томатным соусом.

Стейк из омуля 
Байкальский омуль под соусом унаги, запеченный 
и обжаренный на живом огне. Подаётся с картофельным 
пюре и соусом Beurre Blanc на основе белого сухого вина, 
посыпается кедровым орехом и зеленным горошком.

Крученый омуль 
Котлета из омуля под соусом унаги, запеченный 
и обжаренный на живом огне. Подаётся с пастой птитим 
в креме из лука-порея, сыром пармезан и соусом Beurre 
Blanc на основе белого сухого вина. 

Пельмени с омулем в сливочно-устричном соусе 
Пельмени ручной лепки с фаршем из байкальского 
омуля. Подаются в соусе сливочно-устричном, с икрой 
омуля и посыпае мсыром пармезан.

Пельмени с олениной в грибном соусом
Пельмени ручной лепки с фаршем из сибирского оленя. 
Подаются в грибном соусе на основе белых грибов, 
посыпаем хрустящим луком и сыром пармезан.

Пельмени мясные в соусе из копченого омуля 
Пельмени ручной лепки с фаршем из говядины 
и свинины. Подаются с соусом на мотив «Тоннато» 
из копченого омуля, маринованным ялтинским 
луком и посыпаем сыром пармезан.

Драники со сметаной 

Драники с копчёным ростбифом
 
Драники с малосольным омулем 

Драники с малосольной форелью 

Драники с икрой омуля

250 гр.

300 гр.

300 гр.

300 гр.

300 гр.

170/30 гр.

170/30/30 гр.

170/30/30 гр.

170/30/30 гр.

170/30/30 гр.

260 гр.

260 гр.

1300-

800-

850-

850-

650-

350-

610-

630-

650-

790-

890-

890-
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WHEN REST 
IS AS ESSENTIAL 

AS THE AIR

Welcome to Wind Lake Guest House! 
 

Our guest house stands where the wind meets the water, 
and Lake Baikal sounds especially deep and serene. We created 
it as a space of silence, simplicity, and genuine comfort—a place  
where you can slow down, listen to yourself, and enjoy the true 

Siberian air. 
 

May your time here be filled with light, delicious discoveries, 
and warm conversations. We are delighted to be a part of your 

vacation and will do everything to ensure it is carefree  
and harmonious. 

 
The following pages contain important information about

our services and house rules. If you need help or advice, please
contact us. We are here for you and will be happy to take 

care of you.

Administrator: +7 914 905-62-00  or 100     From 8:00 to 22:00

ДЕСЕРТЫ

Шоколадный фондан 
Десерт из темного шоколада. Подаётся с ванильным 
мороженым, соусом из дикой вишни и поливаем сиропом
из пихтовой хвои.

Чизкейк Сан Себастьян с соусом из дикой вишни 
Испанский десерт, Чизкейк Сан Себастьян, или баскский 
чизкейк. Подаётся с ванильным мороженым, соусом из дикой 
вишни и поливаем сиропом из пихтовой хвои.

Таёжный десерт 
Подаётся со сгущенкой или мёдом (на выбор), брусникой 
и кедровым орехом.

200 гр.

200 гр.

150 гр.

750-

690-

450-
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SAFETY RULES

Wind Lake is a place of peace and care. Your safety is just 
as important to us as your comfort and well-being. 

 
Lake Baikal is a living force of nature, and we have 

prepared in advance for any possible situations. 
Please take a few minutes to review the safety rules —

this will help you stay calm and quickly get your 
bearings if necessary.

CONTACTS

ADDRESS OPERATING MODE

RECEPTION RESTAURANT

WEBSITE

SERVICES

112 102 103 104
IMPORTANT PHONE NUMBERS

Registration and service: 
from 8.00 to 22.00

Restaurant: from 8:00 to 22:00 
(kitchen until 21:30).

Irkutsk region, Bolshoe 
Goloustnoye settlement, 
2nd  Reidovaya str., 12

Free services:

•	 Call an ambulance, taxi.
•	 Wake up to a certain time.
•	 Correspondence delivery to the 

room.
•	 Luggage storage.
•	 Reservation of tables in the 
      restaurant.

Paid additional services:

•	  Transfer.
•	  Booking excursions and tours.
•	  Booking tickets.
•	  Business center services
       (printing, photocopying, etc.).
•	 Other services on request.

*Check the cost with the administrator 
(tel. 100).

Fire Department
Emergency 
medical services

Police Emergency 
medical 
services

Emergency 
gas service

MAIL

+7 914 905-62-00 
or 100

8:00 to 22:00

+7 950 066 01 20

 wind.lake.baikal@yandex.ru

windlake.ru
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EARTHQUAKE SAFETY RULES

These rules have been developed in accordance with the recommendations of the Min-
istry of the Russian Federation for Civil Defense, Emergencies and Elimination of Conse-
quences of Natural Disasters (EMERCOM of Russia) and are mandatory for all guests and 
staff of the guest house “Wind Lake” in order to ensure the safety of life and health.

      Actions at the first signs of an earthquake
(shaking, floor and wall vibrations, hum):
•	 Stay calm, don’t panic.
•	 Leave the room immediately: take your documents, phone, and clothes with you.
•	 Quickly, but without crowding, leave the building through the main or emergency 

exits.
•	 Move to an open, safe place (an area away from buildings
•	 and power lines).

      If you don’t have time to leave the building:
•	 Take shelter in a safe place inside the room:
•	 Stand in the opening of the inner door.
•	 Take cover under a sturdy table, bed, near load-bearing walls or columns.
•	 Stay away from windows, exterior walls, glass partitions, mirrors, heavy furniture, 
      and loose appliances (refrigerators, televisions).
•	 Protect your head and face with your hands, clothes, and a pillow.
•	 Do not use elevators.

      After the end of the strong tremors:
•	 Look around carefully. Be careful,
•	 objects may fall, electrical wires may break, and gas may leak.
•	 Leave the building with your head covered, checking the way for safety.
•	 Follow the instructions of the administration and staff of the guest house.
•	 Be prepared for aftershocks.

      Prohibited during an earthquake:
•	 Use an open flame (matches, lighters).
•	 Running down stairs and corridors, creating panic.
•	 Jump from windows or balconies.
•	 Stay under balconies, cornices, near tall structures.

The administration of the Wind Lake Guest House regularly conducts briefings for staff 
on emergency measures.

1

2

3

4

HOW TO ACT DURING AN EARTHQUAKE

Assess the situation Hide under 
the support.

Stay close.

Use the stairs.

Don’t use fire. While in the car. 
Don’t get out of it.

1 2 3

4 5 6

Ранний заезд до 14:00 возможен при наличии свободных номеров 
(завтрак оплачивается дополнительно, 1200 руб.).
       Поздний выезд:
•	 до 6 часов после 12:00 – 30% от стоимости суток 
•	 от 6 до 12 часов – 50% стоимости суток.
•	 более 12 часов – полная стоимость суток.

Children under 6 years old are free of charge, without providing a separate place
(1 adult + 1 child).
Children over 6 years old – extra bed, cost 2,200 rubles/day
(breakfast included).

BASIC RULES OF ACCOMMODATION

CHECK-IN AND EVICTION

EARLY CHECK-IN/LATE CHECK-OUT

ACCOMMODATION FOR CHILDREN

BREAKFAST

IMPORTANT RULES

DAMAGE TO PROPERTY

•	 Заселение: с 14:00 (местное время, г. Иркутск).
•	 Выселение: до 12:00 (местное время, г. Иркутск).
•	 Расчетный час: 12:00. Оплата взимается за полные сутки.

•	 Included in the price from the second day.
•	 It is served buffet style from 08:00 to 11:00 (from 14 people).
•	 It is possible to provide a takeaway breakfast (lunch box) upon prior request.
•	

•	 Smoking is prohibited in the building and on the premises. Except for designated 
areas.

•	 Quiet hour from 23:00 to 08:00.
•	 Visitors are allowed in the room from 08:00 to 23:00. 
•	 After 23:00, the visitor must register and pay for the accommodation.
•	 The administration is not responsible for valuables left in the room. Use the safe at 

the reception.
•	 It is forbidden to store weapons, flammable, explosive and toxic substances in the 

room.
•	 The mini-bar is replenished daily, the cost of decommissioned products are included 

in the bill.

For damage or loss of hotel property, compensation is charged to the Guest according 
to the approved price list. In all cases, an act is drawn up. The book of reviews and 
suggestions is located at the administrator and it is provided on demand.
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RESTAURANT

This section features signature dishes by Chef Denis Lehanov —
a modern take on Siberian cuisine with an emphasis 

on local ingredients. 
 

We look forward to welcoming you to Wind Lake Restaurant  
on the ground floor, where you can discover the flavors 

of Lake Baikal presented in an exquisite manner.

HOW TO ACT DURING A BLOCKAGE

Give yourself first aid, 
look around and try to 

find a way out.

Determine your 
position, listen 

carefully 
and call for help.

If the exit is narrow, relax 
and move with your elbows 
pressed against your body.

A blockage is a situation in which a part of a building or premises becomes blocked 
as a result of structural failure (for example, during an earthquake or other emergency).  
If a blockage is found, stay calm and immediately inform the staff of the guest house 
about the incident by phone or other available communication channel. Do not try to 
clear the debris yourself — iIt can be dangerous! Wait for the help of the staff or rescue 
services and follow their instructions. Your peace of mind and timely message  
information about the blockage will help to ensure the safety of all guests faster.

Dear guests! Please observe the fire safety regulations.
•	 Do not use electric heaters (coffee pots, boilers) in the room;
•	 When leaving the room, do not forget to turn off the TV, air conditioning, and lighting 

lamps.;
•	 Do not cover the switched-on lamps with objects made of combustible material.;
•	 There are no smoking rooms in the hotel. Smoking in the room is prohibited in all 

forms, including: cigarettes, electronic cigarettes, tobacco heating systems (icos, glo, 
etc.), hookahs, vapes, as well as the use of any other smoking devices and devices and 
is subject to a fine (at least 50% of the cost of the day 

•	 per room);
•	 It is unacceptable to bring and store flammable substances
•	 and materials in the room.;
Evacuation plans are available on each floor for review.

FIRE SAFETY REGULATIONS
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Salad with smoked roast beef 
Baked bell pepper with lettuce and smoked roast beef and 
cottage cheese, seasoned with a sauceto the tune of “Tonnato” 
from smoked omul. Serve with baked pine nuts and pickled Yalta 
onion.

Salad with duck
Smoked pear with lettuce, cherry tomatoes, grapes and chicken 
breast cooked RARE, seasoned with wild cherry sauce. Serve with 
baked pine nuts.

Olivier with trout tataki   
Salad with smoked potatoes, boiled carrots and chicken egg, 
blanched green peas, seasoned with classic mayonnaise. 
We serve it with Murmansk trout tatak and unagi sauce with 
herb pesto sauce.
 
HOT DISHES 

Duck leg confit  
Tender melting duck leg with wild cherry sauce and pistachios. 
We serve pasta with leek cream and parmesan cheese.

Venison stroganoff  
Northern venison is fried with onions and champignons, stewed 
in cream and Demi glace sauce. Submitted with mashed potatoes, 
cranberries, pickled in a mitsukan based on apple cider vinegar, 
baked pine nuts and dry-salted cucumbers.

Beef Stroganoff  
Beef is fried with onions and porcini mushrooms and 
champignons, stewed in cream and Demi glass sauce. It is served 
with mashed potatoes, crispy onions and dry-salted cucumbers.

Steak Mignon 
Premium steak made from a thin piece of beef tenderloin, 
characterized by exceptional tenderness, exquisite creamy taste 
and minimal fat content, grilled until cooked Medium. It is served 
with mushroom sauce, pickled kimchi squash and fried cherry 
tomatoes with pesto sauce.

Skirt steak tagliata
Beef steak made from the thin, long and fragrant part 
of the bull’s diaphragm, also known as “butcher’s steak” 
or “machete steak”. Grilled steak is sliced and generously poured 
with a sauce to the tune of “Tonnato” from smoked omul. Served 
with fried cherry tomatoes and herb pesto sauce.

Pork steak 
Marinated pork neck steak, grilled. It is served with fried smoked 
potatoes, pickled Yalta onions, kimchi squash 
and mountain Caucasian tomato sauce.

180 g.

200 g.

200 g.

300 g.

300 g.

300 g.

290 g.

750-

750-

750-

1290-

990-

890-

1590-

SPECIALIZATIONS

Baikal omul sagudai
Sagudai made from fresh omul with onions, seasoned with 
sunflower oil, garlic oil, salt and freshly ground black pepper. 
Served with a slice of lemon.

Trout Sagudai
Murmansk trout sagudai with pickled kimchi squash, seasoned 
with sunflower oil, garlic oil and soy sauce. Served with a slice of 
lemon and pickled Yalta onion.

Beef tartare 
Tender beef fillet with pickled cucumbers and caesar sauce. 
Served with potato garnishes and parmesan cheese.

Deer tartare 
Tender fillet of reindeer, season with Worcestershire sauce and 
add salt from juniper. Serve with cranberries marinated in apple 
cider vinegar-based mitsukan, complement the dish with caesar 
sauce, baked pine nuts and crispy moss soaked in wild berries.

Omul rillettes on brioche 
A riette is a French appetizer similar to pate, but only with pieces 
of hot-smoked omul, cottage cheeseand a signature sauce with 
a slight edge. Served on creamy brioche and pistachios.

Barrel mushrooms with sour cream
The mushrooms are freshly salted, collected in the Bolshoy 
Goloustny forest. Served with sour cream, pickled Yalta onion, 
baked pine nuts and seasoned with unrefined butter.

Cheese plate
Three types of cheese: Parmesan, Dorblu and Raffaello made from 
curd cheese with grapes inside, sprinkled with pistachios. Served 
with floral honey, grapes, smoked pears, hazelnuts and salted 
sticks.
 
SALADS
 
Chicken breast salad 
Caesar salad, lettuce, fresh cherry tomatoes, baked bell pepper, 
seasoned with Caesar sauce. Serve with sous vide chicken breast 
marinated in oyster sauce, parmesan cheese and crispy onions.

Salad with smoked omul 
Baikal salad with hot smoked omul, lettuce, cherry tomatoes 
and original Caesar sauce. Served with crispy onion fries 
and parmesan cheese.

Salad with lightly salted omelet
Salad with Baikal lightly salted omul with cherry tomatoes and 
pickled kimchi squash, seasoned with honey mustard sauce.

180 g.

180 g.

160 g.

180 g.

100 g.

140 g.

190 g.

260 g.

180 g.

170 g.

800-

600-

890-

650-

700-

650-

890-

990-

550-

600-

250 g.

300 g.

1300-

800-
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SOUPS

Campfire soup 
Baikal omul soup with smoked potatoes, fried vegetables, onions, 
and carrots, in a traditional broth with vodka. Served with a French 
roll and smoked omul rillettes.

Creamy soup  
Baikal omul soup with smoked potatoes, roasted vegetables, 
onions, and carrots in a creamy broth. Served with a French roll 
and smoked omul rillettes.

Borscht with wild duck  
Rich, aromatic borscht made with wild duck broth. Served with 
sour cream, dark bread, homemade mustard, and aromatic salads.

Meat solyanka
Soup made from homemade meat delicacies with a smoky aroma. 
Served with a toasted French roll, a slice of lemon, and sour cream.

Soup with meatballs 
Beef broth soup with meatballs and sautéed vegetables, onions, 
and carrots. Served with a toasted French roll and sour cream.

Meat dumplings
Handmade beef and pork dumplings in beef broth or without 
broth. Served with sour cream.

Fish dumplings
Handmade pelmeni with omul fish in fish broth and without 
broth. Served with sour cream.

260 g.

240 g.

1 pcs.

130/30 g.

130/30 g.

130/30 g.

400/70 g.

400/70 g.

400/70/
30 g.

400/40/
30 g.

420/30 g.

420/30 g.

400/70/
20/30 g.

550-

590-

210-

250-

390-

390-

690-

720-

650-

490-

450-

650-

700-

Omul steak 
Baikal omul fish with unagi sauce, baked and fried over an 
open flame. Served with mashed potatoes and Beurre Blanc 
sauce made with dry white wine, sprinkled with pine nuts 
and green peas.

Twisted omul 
Omul cutlet with unagi sauce, baked and fried over an open 
flame. Served with pâté in onion cream – leek, Parmesan 
cheese, and Beurre Blanc sauce based on dry white wine. 

Pelmeni with omul in a creamy oyster sauce
Handmade pelmeni dumplings filled with Baikal omul fish 
mince. Served in a creamy oyster sauce with omul caviar and 
sprinkled with Parmesan cheese.

Pelmeni with venison in mushroom sauce
Handmade pelmeni dumplings filled with Siberian reindeer 
mince. Served with a mushroom sauce made from white 
mushrooms, sprinkled with crispy onions and Parmesan 
cheese.

Meat dumplings in smoked omul sauce 
Handmade pelmeni with beef and pork filling. Served 
with a sauce inspired by “Tonno” made from smoked omul, 
marinated Yalta onions, and sprinkled with Parmesan 
cheese.

Draniki with sour cream 
 
Draniki with smoked roast beef 
  
Draniki with lightly salted omul 
 
Draniki with lightly salted trout 
 
Draniki with omul caviar

Chicken and mushroom pasta 
 
Carbonara pasta 
 
Buryat buuzy
 
French fries with ketchup or cheese sauce 
 
Strips with ketchup or cheese sauce 
 
Cheese sticks with ketchup or cheese sauce

300 g.

300 g.

300 g.

170/30 g.

170/30/30 g.

170/30/30 g.

170/30/30 g.

170/30/30 g.

260 g.

260 g.

850-

850-

650-

350-

610-

630-

650-

790-

890-

890-

DESSERTS

Chocolate fondant  
A dark chocolate dessert. Served with vanilla ice cream, wild cherry 
sauce, and fir needle syrup.

San Sebastian cheesecake with wild cherry sauce 
San Sebastian Cheesecake with Wild Cherry Sauce Spanish dessert, 
San Sebastian Cheesecake, or Basque Cheesecake. Served with 
vanilla ice cream, wild cherry sauce, and fir needle syrup.

Taiga dessert  
Served with condensed milk or honey (your choice), lingonberries  
and pine nuts.

200 g.

200 g.

150 g.

750-

690-

450-
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•	 ИНН: 3849110400
•	 КПП: 384901001
•	 ОГРН: 1253800015501
•	 Юридический адрес: 664022, 
      г. Иркутск, ул. Трилиссера, д. 1/1

•	 Банк: БАЙКАЛЬСКИЙ БАНК 
      ПАО СБЕРБАНК
•	 БИК: 042520607
•	 Р/с: 40702810018750001184
•	 К/с: 30101810900000000607 

Нестеров Павел Владимирович

Благодарим Вас за выбор гостевого дома «Wind Lake»!
Мы будем рады помочь Вам в решении любых 

вопросов.
Приятного отдыха!

С уважением,
Команда гостевого дома «Wind Lake».

Thank you for choosing the guest house “Wind Lake”!
We will be happy to help you with any questions.

Enjoy your stay!

With respect,
The team of the guest house “Wind Lake”.

РЕКВИЗИТЫ ГОСТЕВОГО ДОМА

ООО «ВЕТЕР ПЕРЕМЕН» Банковские реквизиты

Генеральный директор


